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La Vigne 

-Le travail de la vigne sur 1 cycle 

-La composition du raisin, rôle chimique 

-Identification de plusieurs cépages, leurs 

spécificités, leur utilisation 

-Les régions viticoles FRANCAISES, Les 

vins produits dans chacune d’entre elles 

 

II  Le Vin 

- 4 Types de vinification :  Rosé, blanc, 

rouge, méthode Champenoise 

 

III  Dégustation 

-Dégustation au domaine de 3 vins diffé-

rents : Méthodes de dégustation 

-Analyse, ressentis, descriptifs 

-Emploi du vocabulaire spécifique à la 

dégustation  

-Comparaison avec la fiche de l'œnologue 

IV Conclusion 

-Tour de table . Ressentis, impressions, 

difficultés rencontrées.. 

-Questions / réponses apportées par le 

groupe 

-Remise de documents 

 

 
CONTACT 

 
 

04 99 43 00 60 

 
formation.cdvolutif@gmail.com 

 
www.cdformation.com 

PUBLIC 
 

Particuliers  
Professionnels de la               

Restauration 

 NIVEAU REQUIS 
 
 

Aucun 

 METHODE 
PEDAGOGIQUE 

 
Pédagogie active et  

participative 
Alternance d’apports           

théoriques et pratiques 

ŒNOLOGIE 
Initiation Vigne et Vin 
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